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«Las recetas de cocina no son
sino algoritmos culturales»

Mateo Valero. Director del Centro Nacional de Supercomputacion

Uno de los mayores
expertos mundiales

en arquitectura de
ordenadores ingresa en la
Academia de Gastronomia
de la Region de Murcia

:: PACHI LARROSA

MURCIA. Harecibido el prestigio-
so premio Eckert-Mauchly —el ma-
yor galardon a nivel internacional en
Arquitectura de Computadores- «por
su extraordinario liderazgo en cons-
truir un centro de investigacion de
Arquitectura de Computadores de
talla mundialy, y el premio de super-
computacién Seymour Cray, el ‘No-
bel’ de computacion de alto rendi-
miento (fue el primer europeo en lo-
grarlo), entre otros muchos. Mateo
Valero Cortés, director del Centro de
Supercomputacion de Barcelona (BSC
por sus siglas en inglés) estard en
Murcia por razones muy distintas a
su ocupacion principal: pronunciar
su discurso de aceptacién como aca-
démico correspondiente (también
en esto, el primero) de la Academia
de Gastronomia de Murcia.

-Su discurso de ingreso tiene un
tono intimista y repasa sus rela-
ciones con la cocina y la comida
desde su infancia. Parece tener
muy claro que lo que comemos y
como lo hacemos es un elemento
importante de nuestras biografias.
-Las nuevas generaciones, que tie-
nen a mano productos y comidas de
todas partes, quizas han perdido la
nocioén de los sabores de la tierra y,
quizas, también han perdido la ca-
pacidad de identificar los sabores
puros de las cosas. El tomate arran-
cado directamente de la tomatera
cuando esta maduro no sabe como
aquel que ha madurado en el cami-
no. Pero, no hay duda, todos evoca-
mos sabores que descubrimos co-
miendo.

-Dice que le gusta comer platos
con los que tiene una historia aso-
ciada. ;Cree que la cocina es me-
moria, un vehiculo que transpor-
ta recuerdos, experiencias memo-
rables?

-Son los resultados de lo que se co-
cina lo que crea recuerdos. Solo re-
Imemorar un guiso activa la memo-
ria y el gusto. Muchos platos los ‘ve-
mos’ con la nariz. Los olores, mu-
chas veces, llegan antes que la co-
mida ala mesa. ;Quién no ha llega-
do a casa, ha abierto la puerta, y ha
reconocido el olor del puchero inun-
dando la casa? Para mi es indudable
que alrededor de una mesa me han
pasado cosas, siempre con amigos,
que jamas podré olvidar y que aso-
cio con el lugar, la comida y el vino
de aquel dia.

-Reivindica las cocinas tradicio-
nales, aunque usted tampoco le
hace ascos a una buena comida en
un restaurante creativo.

Mateo Valero posa en la sala central del Centro Nacional de

Supercomputacion, en Barcelona. :: vicens JIMENEZ

-En algin momento de la historia
lo que hoy es tradicional, fue inno-
vador. Las comidas caseras y tradi-
cionales de las Espafias que come-
INOS se mantuvieron, COmo en otros
paises, gracias al teson de las madres
y las abuelas. Son parte de nuestra
historia y no debemos ni podemos
renunciar a ellas. Las innovaciones
hay probarlas.

-Ha visitado la Regién de Murcia
en varias ocasiones y ha tenido la
oportunidad de probar su gastro-
nomia e incluso hace referencia al
libro ‘La cocina de 1a Region de
Murcia’, editado por la Academia
en honor al gran cocinero Raimun-
do Gonzalez. ;Cuales han sido sus
experiencias aqui en este sentido?
—-Qué decirle sin dejarme nada de
lado. En el plato de Murcia, me gus-
ta todo: su huerta, su pesca, sus vi-
nos y su cabafia. Sin duda, la expe-

riencia de haber sido guiado por ami-
gos, muy expertos en el arte del buen
comer, ha influido en mi forma de
querer a Murcia y apreciar mejor su
comida.

-Usted asegura que las recetas son
verdaderos algoritmos culturales
que se han traspasado entre gene-
raciones.

-Exacto, las recetas de cocina son al-
goritmos culturales o memes. No los
memes de internet, sino como los
definié Richard Dawkins: un meme
eslaunidad tedrica de informacién
cultural transmisible de un indivi-
duo a otro, o de una mente a otra, o
de una generacion a la siguiente. Las
recetas son formas de tratar el pro-
ducto que han pasado, de generacién
en generacién, muchas veces de for-
ma oral hasta nuestros dias. Ojald no
se pierda esa forma de ensefiar tan
propia de nuestra cultura.

LOS DATOS

> Qué. Acto de ingreso en la Aca-
demia de Gastronomia de Murcia
de Mateo Valero, director del Cen-
tro Nacional de Supercomputa-
cion.

» Cuando. Esta tarde, a 1as 19.00
horas.

» Donde. Aula de Cultura de Caja-
mar. Plaza Julidn Romea. Murcia.

-En el centro de supercomputa-
cién que dirige, ;tienen alguna li-
nea de trabajo relacionada con la
alimentacion, la gastronomia?

- Bueno, trabajamos en la secuen-
ciaciéon del genoma del tomate y
otros alimentos basicos. Y en la me-
joray optimizacién de los sistemas
de conduccién de agua, en la predic-
cién climatica o de regimenes de llu-
via..., que son bésicos en la produc-
cién de alimentos. Sin esto no hay
gastronomia. De hecho, en el aho
2012, 1a contribucién del BSC a la
secuenciacion del tomate (‘Solanum
lycopersicum’) apareci6 en la revis-
ta ‘Nature’ y tal es su relevancia que
fue portada.

-Los programadores del superor-
denador IBM Watson le ensefiaron
a generar combinaciones comple-
mentarias de ingredientes tras ha-
cerle memorizar decenas de miles
de recetas. De una forma mas di-
recta, ;la supercomputacion po-
dria tener un papel clave en la co-
dificacién de todos los alimentos
existentes?

-La codificacién de la informacion
de alimentos, recetas y otra infor-
macion relevante es una tarea pro-
pia de la inteligencia artificial. En
Espaila, existe el proyecto Bullipe-
dia, dirigido por Ferran Adria, que
tiene este objetivo. La supercompu-
tacién puede ser util a la hora de ex-
plotar esa informacién y, posible-
mente, generar mas conocimientos
O nuevas recetas.

-0iga, de verdad: ;Es posible ex-
plicar como representamos con
unos y ceros un arroz en caldero o
un zarangollo, platos murcianos
que usted conoce?

-Si, los unos y los ceros son el len-
guaje de los computadores. Sipode-
mos traducir la receta de un zaran-
gollo del espaiiol al chino por qué
No a una representacion binaria. Es
cuestién de saber el diccionario y la
sintaxis. Silo que me pregunta es si
la maquina podra saber a qué sabe
un zarangollo, eso queda para un
proximo capitulo cientifico. Quiza
ese dia, usted y yo nos sentemos con
algtin robot a comer zarangollo e in-
tentar socializar con él. Eso serd tan
lejano en el tiempo que si usted y
yo estamos alli, habremos tenido
oportunidad de comer juntos mu-
chas, muchas veces.

Un concierto
junto ala Catedral
cierramananael
ciclo ‘Misicay
naturaleza’

:: LA VERDAD

MURCIA. El ciclo ‘Musica y na-
turaleza’, coorganizado por la Con-
sejeria de Empleo, Universidades,
Empresa y Medio Ambiente y el
Conservatorio de Musica de Mur-
cia para concienciar a los ciuda-
danos de la Regioén sobre la im-
portancia de la proteccién del me-
dio ambiente, ha logrado reunir
yaaun total de 830 espectado-
Ies en sus tres primeros concier-
tos. Las actuaciones, protagoni-
zadas por alumnos del Conserva-
torio de Musica de Murcia, han
congregado, en concreto, a 400
escolares del municipio de Mula,
220 alumnos de centros escola-
res de Los Alcazares y a otros 210
espectadores en Murcia.

El ciclo cuenta con el patroci-
nio de la Fundacién Cajamurcia y
se completara mafiana con un gran
concierto junto a la Catedral de
Murcia, en la plaza de Belluga. En
esta tltima cita, organizada para
conmemorar el Dia Mundial del
Medio Ambiente, se alternaran
las interpretaciones de la Orques-
ta Sinfoénica y de la Banda Sinfo-
nica del Conservatorio con gru-
pos de camara, todo ello acompa-
fiado de un espectaculo de luces.

Intercambios

y donaciones
amplian los fondos
del Cendeac con
10.000 ejemplares

:: LA VERDAD

MURCIA. El Centro de Documen-
tacion y Estudios Avanzados de
Arte Contemporaneo de la Region
(Cendeac) ha incrementado sus
fondos con cerca de 10.000 ejem-
plares gracias a las donaciones e
intercambios con entidades y par-
ticulares (artistas, galeristas, au-
tores) gestionados desde el rea de
documentacioén de la biblioteca
del centro durante los Gltimos afios.

Actualmente, el Cendeac se
encuentra promocionando las
publicaciones de la Consejeria de
Turismo y Cultura, departamen-
to del que es dependiente, en la
Feria del Libro de Madrid, que se
celebra hasta el dia 10 en el Par-
que del Retiro. En el expositor de
la distribuidora Distriforma se
puede consultar y adquirir cual-
quier libro del catalogo, integra-
do por mas de 200 publicaciones.

Las donaciones e intercambios,
segun explico la directora del ICA,
Marta Lopez-Briones, «confor-
man una importante fuente de
entrada de material bibliografi-
coy documentaly. La biblioteca
del Cendeac esta integrada en es-
tos momentos por unos 40.000
volumenes.




